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CAJOVE

INGREDIENCE (na 1,5 velkého plechu)

Vanilkové sudenky:

120 g masla (lehce povoleného)
100 g cukru moucka

220 g hladké mouky

2 Zloutky

Spetka soli

zrnicka z jednoho vanilkového lusku
mouka na popraSeni plochy

Kokosové suSenky:

350 g polohrubé mouky
150 g praskového cukru
130 g masla

2 vejce

I vanilkovy cukr

70 g kokosu

Kakaové suSenky:

350 g polohrubé mouky
150 g praSkového cukru
130 g mésla

2 vejce

I vanilkovy cukr

10 g kakaa

Skoficové suSenky:

250 g hladké mouky
120 g préaSkového cukru
100 g masla

I vejce

10 g mleté skorice

Postup

PECIVO

Ze vSech ingredienci vypracujeme hladké tésto, které ddme na 30 minut odpocinout do lednice. Doporucujeme raznici
vzdy pred vlastnim otiskem namocit ve studené vod€. Mezitim si dva velké plechy vyloZime pecicim papirem.
Horkovzdusnou troubu predehfeji na 170 °C. Na lehce popréaSené plose vyvélime tésto a vykrajujeme kolecka nebo
tvary dle libosti. Pe¢eme 12 minut a po vychladnuti uchovavame v uzaviené doze.

https://www.obchodrazitek.cz/razitko-na-susenky.html



